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(BER WIS

DURCH UNSERE LANGJAHRIGE ERFAHRUNG IN DER GASTRONOMIE STEHEN

DIE ALPINE RESTAURANTS FUR ERSTKLASSIGE QUALITAT, FRISCHE PRODUKTE UND EINEN
AUSGEZEICHNETEN SERVICE ZU EINEM FAIREN PREIS. MIT VIEL LEIDENSCHAFT UND LIEBE ZUM
DETAIL GESTALTEN WIR KULINARISCHE ERLEBNISSE, DIE IN ERINNERUNG BLEIBEN.

EGAL, OB SIE EINEN KLEINEN APERO, EINE GEBURTSTAGSFEIER, EINEN GESCHAFTSANLASS
ODER EIN EXKLUSIVES DINNER PLANEN - WIR UNTERSTUTZEN SIE UNKOMPLIZIERT UND
INDIVIDUELL BEI DER ORGANISATION. GERNE BERATEN WIR SIE PERSONLICH UND STELLEN EIN
ANGEBOT ZUSAMMEN, DAS PERFEKT ZU IHREN WUNSCHEN PASST.

THEMENABENDE CROSSANLASSE

HOCHZEITEN & CO. PRIVATANLASSE

ALPINE-CATERING.CH



INGERFOOD

APERO-HAPPCHEN

BElI 4 KOMPONENTEN 16.00 / p.Pers.

JEDES ZUSATZLICHE HAPPCHEN 3.00

TOMATEN-MOZZARELLA IM GLAS

ROHES GEMUSE “CRUDITES” MIT DIP

MINI-FRUHLINGSROLLEN
MIT SWEET AND SOUR SAUCE

TOMATEN-BRUSCHETTA KLASSIKER
ZUCCHNI-BRIE AUF PUMPERNICKEL CHIPS & NUSSLI
RINDSTATAR SCHINKENGIPFELI

MIT KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN

KASEKUCHLEIN
THUNFISCHTATAR

MINI PIZZETTE

YAKITORI POULETSPIESSLI
MINI FLAMMKUCHEN KLASSISCH

ARNELEN IN REISWOLKE
I\G/IIT ASIAGEMUSES © MINI SANDWICHES

SWEET-CHLI-SAUCE SCHINKEN, KASE, SALAMI, GEMUSE

RAUCHLACHS

AUF BLINIS MIT MEERETTICHRAHM

ROASTBEEF-WRAP SUPPEN
GERSTENSUPPCHEN
TOMATENCREMESUPPCHEN

FUR DEN KLEINEN HUNGER KARTOFFELCREMESUPPCHEN

BUNDNERPLATTCHEN 24.00 / p.Pers.
ROHSCHINKEN, SALAM, BRESAOLA, SPECK,

SALSIZ, BERGKASE, ESSIGGEMUSE, BUTTER, BROT

KASEPLATTCHEN 19.50/ p.Pers.
VERSCHIEDENE HART-& WEICHKASE, BROT

ALPINE-CATERING.CH



APERO INSPIRATION

VITELLO TONNATO RAUCHLACHS AUF BLINI

GARNELEN IN REISWOLKE TOMATEN-MOZZARELLA IM GLAS

ALPINE-CATERING.CH



STARTERS

SALATE KALTE VORSPEISEN
GRUNER SALAT 10.50 RASSIGES GEWURZTES 28.50
RINDSTATAR MIT BRIOCH-TOAST
GEMISCHTER SALAT 12.50
VITELLO TONNATO 19.50
NUSSLISALAT 16.50
ROTE BETE CARPACCIO 18.50

MIT SPECKWURFEL, ElI & CROUTONS MIT RUCOLA. ZIEGENKASE

& GEROSTETEN WALNUSSEN

CAPRESE 16.50

MIT BUFFELMOZZARELLA BRESAOLA-CARPACCIO 19.50
MIT STEINPILZEN, RUCOLA & PARMESAN

SALATBUFFETS ANTIPASTIBUFFET

(AB 15 PERSONEN) (AB 20 PERSONEN) EEOmG

BLATT-, GEMUSE SALAT

VITELLO TONNATO
10 VERSCHIEDENE SALATE 2250 p.P

A2 B S AT GEMISCHTE ANTIPASTI

3 VERSCHIEDENE BLATT- & GEMUSESALATE

IN OL EINGELEGTES GRILLGEMUSE

SANDWICHES & PANINI

DIVERSE KLEINE PANINI 5.50 / STK.
IN VERSCHIEDENEN BROTEN MIT

SCHINKEN, KASE, SALAMI, GEMUSE

SUPPEN
GROSSE SANDWICHES 8.50 / STK. §
MIT SCHWARZBROT BUNDNER GERSTENSUPPE 1250
SCHINKEN, SALAMI, KASE, GEMUSE
MINESTRONE 12.50
TOMATENCREMESUPPE 11.50

ALPINE-CATERING.CH



HAUPTGANGE

PASTA

HAUSGEMACHTE % 2450
PIZZOCCHERI VELTLINER ART small 19.50
HAUSGEMACHTE LASAGNE 2450
PASTA PLAUSCH 26.50

PENNE MIT DREIERLEI
SAUCEN ZUR AUSWAHL: BOLOGNESE, NAPOLI
& PANNA E PROSCIUTTO

ALPLER MAKKARONI (7 2250
MIT APFELMUS

BUNDNER CAPUNS 24.50
SPATZLITEIG MIT MANGOLDBLATT, small 1950

BUNDNERFLEISCH & BERGKASE
PARMIGIANA (% 2450

HAUSGEMACHTE GEMUSELASAGNE @ 24.50

VEGAN
LINSEN-GEMUSE-DAL MIT REIS 26.50
SOJA GESCHNETZELTES 26.50

AN THAI-CURRY-SAUCE & BASMATI-REIS

f VEGETARISCH

ALLE FLEISCH, FISCH, PASTA & VEGI-
GERICHTE SIND AUCH ALS BUFFET
MOGLICH

ALPINE-CATERING.CH

RISOTTO

STEINPILZRISOTTO 7 28.50
small 23.50

RANDENRISOTTO % 2450

MIT BUFFELMOZZARELLA small 19.50

FONDUE

KASEFONDUE MIT RUCHBROT, %%  38.00/p.P

ESSIGGEMUSE & GSCHWELLTI

FONDUE CHINOISE 62.00/p.P

MIT VERSCHIEDENEN SAUCEN,

REIS & SAISONGEMUSE




HAUPTGANGE

FLEISCH

SCHWEINEBRATEN
MIT KRAFTIGER ROSMARINJUS,
POLENTA & SAISONGEMUSE

SCHWEINSGESTNETZELTES
KARTOFFELSTOCK & GEMUSE

KALBSPICCATA
MIT TOMATENSPAGHETTI

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES
MIT BUTTERNUDELN

RINDSSCHMORBRATEN

AN BAROLOJUS MIT
POLENTA & SPECKBOHNEN

RINDSSTROGANOFF
“STROGANOFF” MIT KARTOFFELSTOCK

CHARNIGNA ENGIADINAISA

RINDSGESCHNETZELTES MIT WALDPILZEN
BRAMATA POLENTA & GEMUSE

CHILI CON CARNE
MIT REIS

POULETGESCHNETZELTES
AN CURRYSAUCE & REIS

ROASTBEEF

MIT KARTOFFELGRATIN, SAISONALEM GEMUSE

& SAUCE BEARNAISE

28.50

28.50

38.50

38.50

34.50

38.50

36.50

28.50

28.50

KALBS-SALTIMBOCCA 38.50
ALLA ROMANA MIT SAFRANRISOTTO

ROTES POULET-CURRY 28.50
POULETGESCHNETZELTES AN
CURRYSAUCE MIT REIS

HAMBURGER 26.50
RINDSBURGER MIT BRIOCHEBROTLI
HAUSSAUCE & GRUNEM SAISONSALAT

KALBSSCHNITZEL 38.50
AN RAHMSAUCE MIT
BUTTERNUDELLI & BUNTEM GEMUSE

38.50

ALLE FLEISCH, FISCH, PASTA & VEGI-

GERICHTE SIND AUCH ALS BUFFET

MOGLICH

FISCH

WOLFSBARSCHFILET 38.50
IM KARTOFFELMANTEL MIT GEMUSE

LACHSTRANCHE VOM GRILL 33.50
AN ZITRONENSAUCE MIT SALZKARTOFFELN

ALPINE-CATERING.CH



GRILL

“OFRY-GRILL"
THE NEW GENERATION

KLEINES ANGEBOT 42.00 / p.Pers.
AB 20 PERSONEN

5 VERSCHIEDENE SALATE

MINI KALBSBRATWURST
LUGANIGHETTA

SCHWEINSSTEAK

COSTINI

MARINIERTE POULETSCHENKEL
MAISKOLBEN

BAKED POTATOES MIT SAUERRAHM
KRAUTERBUTTER

BROT

MITTLERES ANGEBOT 52.00 / p.Pers.
AB 20 PERSONEN

7 VERSCHIEDENE SALATE

MINI KALBSBRATWURST

LUGANIGHETTA

SCHWEINSSTEAK

MARINIERTE POULETSCHENKEL
COSTINI

RINDSTAGLIATA

MAISKOLBEN

BAKED POTATOES MIT SAUERRAHM
KRAUTERBUTTER

BROT

GROSSES ANGEBOT 65.00/ p.Pers.
AB 20 PERSONEN

10 VERSCHIEDENE SALATE

MINI KALBSBRATWURST
LUGANIGHETTA

COSTINI

KLEINER FLEISCHSPIESS
SCHWEINSSTEAK

MARINIERTE POULETSCHENKEL
RINDSTAGLIATA

GRILLKASE

POLENTA TARAGNA

MAISKOLBEN

BAKED POTATOES MIT SAUERRAHM
KRAUTERBUTTER

BROT
ALPINE-CATERING.CH
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